
07-2429-26

PARA MÁS INFORMACIÓN O LIMITACIONES APLICABLES CONSULTE EN www.laanonima.com.ar/empresa/condiciones

DEL JUEVES 16/07 AL MIÉRCOLES 22/07

$ 15.990
PRECIO SIN IMPUESTOS 
NACIONALES $  14.470

Asado con hueso 
“Estancias 
La Anónima” x  K  g.  
*20.000

$ 16.390
PRECIO SIN IMPUESTOS 
NACIONALES $  14.832

SUPERMERCADOS

Cuadrada 
“Best” x  K  g.  
*2.000

Tapa de Asado 
“Best” x  K  g.  
*10.000

$ 13.890
PRECIO SIN IMPUESTOS 
NACIONALES $  12.570



CARNES

DEL JUEVES 16/07 AL MIÉRCOLES 22/07

$ 19.290
PRECIO SIN IMPUESTOS 
NACIONALES $  17.457

Cuadril 
“Best” x  K  g.  
*2.000

$ 19.290
PRECIO SIN IMPUESTOS 
NACIONALES $  17.457

Nalga sin tapa 
“Estancias 
La Anónima” x  K  g.  
*4.000

Milanesa de carne vacuna 
“La Anónima” x  K  g.  
*10.000

$ 11.390
PRECIO SIN IMPUESTOS 
NACIONALES $  9.413



Carne picada común envasada 
al vacío “Best” x 500 g. 

*10.000

Carne picada especial envasada al vacío 
“Estancias La Anónima” x 500 g. 

*10.000

Preparado para medallones 
“Estancias La Anónima” x 500 g. 

*2.000

Carne picada magra envasada al vacío 
“Estancias La Anónima” x 500 g. 

*4.000

$ 6.690
$ 13.380

PRECIO SIN IMPUESTOS 
NACIONALES $  6.054

Precio x Kg.

$ 7.890 
$ 15.780

PRECIO SIN IMPUESTOS 
NACIONALES $  7.140

Precio x Kg.

$ 8.940
$ 17.880

PRECIO SIN IMPUESTOS 
NACIONALES $  8.090

Precio x Kg.

$ 6.090
$ 12.180

PRECIO SIN IMPUESTOS 
NACIONALES $  5.511

Precio x Kg.

CARNES

DEL JUEVES 16/07 AL MIÉRCOLES 22/07

Solomillo de cerdo 
“La Anónima” x  K  g.  
*3.000 Orig. Brasil

$ 8.390
PRECIO SIN IMPUESTOS 
NACIONALES $  7.592



CARNES

DEL JUEVES 16/07 AL MIÉRCOLES 22/07

Carré de cerdo sin hueso 
“La Anónima/ Rafaela 
Alimentos/ Tutto Porkys” x  K  g.  
*10.000 
Orig. Brasil/ Argentina

Carré de cerdo 
con hueso 
“La Anónima/ 
Rafaela Alimentos/ 
Tutto Porkys” x  K  g.  
*3.000 Orig. Argentina/ Brasil

Bondiola de cerdo 
“La Anónima/ Tutto 
Porkys/ Delipork” x  K  g.  
*15.000
Orig. Brasil/ Argentina

$ 7.890
PRECIO SIN IMPUESTOS 
NACIONALES $  7.140

$ 7.390
PRECIO SIN IMPUESTOS 
NACIONALES $  6.687

$ 6.390
PRECIO SIN IMPUESTOS 
NACIONALES $  5.782





DEL JUEVES 16/07 AL MIÉRCOLES 22/07

Limón 
granel x kg.
*50.000

LLEVANDO 
1 KG. O MÁS

20%
DE DESCUENTO

EXCLUSIVO                

$ 1.59920
$ 1.999

PRECIO SIN IMPUESTOS 
NACIONALES $  1.809

 CON EL DESCUENTO PAGÁS EL KG.

Precio Normal

Repollo 
Blanco x kg.
*10.000

20%
DE DESCUENTO

EXCLUSIVO                

$ 1.59920
$ 1.999

PRECIO SIN IMPUESTOS 
NACIONALES $  1.809

 CON EL DESCUENTO PAGÁS EL KG.

Precio Normal

Naranja 
granel x kg.
 *70.000

LLEVANDO 
2 KG. O MÁS

20%
DE DESCUENTO

EXCLUSIVO                

$ 1.592
$ 1.990

PRECIO SIN IMPUESTOS 
NACIONALES $  1.800

 CON EL DESCUENTO PAGÁS EL KG.

Precio Normal

Morrón verde 
x kg.
*8.000

20%
DE DESCUENTO

EXCLUSIVO                

$ 3.67920
$ 4.599

PRECIO SIN IMPUESTOS 
NACIONALES $  4.161

 CON EL DESCUENTO PAGÁS EL KG.

Precio Normal
Papa 
granel x kg. 
*100.000

LLEVANDO 
3 KG. O MÁS

20%
DE DESCUENTO

EXCLUSIVO                

$ 1.99920
$ 2.499

PRECIO SIN IMPUESTOS 
NACIONALES $  2.261

 CON EL DESCUENTO PAGÁS EL KG.

Precio Normal



DEL JUEVES 16/07 AL MIÉRCOLES 22/07

Lechuga 
francesa
envasada 
x Unid.
*10.000

Piña x kg.
*10.000

20%
DE DESCUENTO

EXCLUSIVO                

$ 4.792
$ 5.990

PRECIO SIN IMPUESTOS 
NACIONALES $  5.420

 CON EL DESCUENTO PAGÁS C/U

Precio Normal

Apio 
envasado 
x Unid.
*4.000

20%
DE DESCUENTO

EXCLUSIVO                

$ 2.392
$ 2.990

PRECIO SIN IMPUESTOS 
NACIONALES $  2.705

 CON EL DESCUENTO PAGÁS EL KG.

Precio Normal

20%
DE DESCUENTO

EXCLUSIVO                

$ 2.99920
$ 3.749

PRECIO SIN IMPUESTOS 
NACIONALES $  3.392

 CON EL DESCUENTO PAGÁS C/U

Precio Normal

Repollo 
Colorado x kg.
*10.000

20%
DE DESCUENTO

EXCLUSIVO                

$ 2.39920
$ 2.999

PRECIO SIN IMPUESTOS 
NACIONALES $  2.714

 CON EL DESCUENTO PAGÁS EL KG.

Precio Normal



INGREDIENTES BUDÍN DE
LIMÓN Y
POMELO

INSTRUCCIONES

Volcar la preparación en la budinera
y hornear durante 40-45 minutos o
hasta que al insertar un cuchillo
salga seco.

Precalentar el horno a 180°C y
enmantecar una budinera.

Batir los huevos con el azúcar hasta
que el color de la mezcla se aclare.

Incorporar la harina leudante,
mezclando suavemente hasta
integrar.

1
2
3

4

3 huevos
200 g de azúcar
100 cc. de aceite
neutro/manteca
Ralladura y jugo de 1 limón
Ralladura de 1 pomelo y jugo 

      de ½ pomelo
300 g de harina leudante

PREPARÁ UN GLASEADO MEZCLANDO 100 G DE
AZÚCAR IMPALPABLE CON 2 CUCHARADAS DE

JUGO DE LIMÓN Y POMELO. PONERLO POR
ENCIMA UNA VEZ QUE EL BUDÍN ESTÉ FRÍO.

5

Agregar el aceite o manteca
pomada, las ralladuras y los jugos
cítricos.

INGREDIENTES

INSTRUCCIONES

UDÍNÍNÍ DE
MÓN Y
OMELOLOL

PREPARÁ UN GLASEADO MEZCLANDO 100 G DE
AZÚCAR IMPALPABLE CON 2 CUCHARADAS DE

JUGO DE LIMÓN Y POMELO. PONERLO POR
ENCIMA UNA VEZ QUE EL BUDÍN ESTÉ FRÍO.

 Sociedad Anónima Importadora 
y Exportadora de la Patagonia - CUIT: 30-50673003-8

PARA MÁS INFORMACIÓN O LIMITACIONES APLICABLES CONSULTE EN 
www.laanonima.com.ar/empresa/condiciones

Z1A Los precios, combos y descuentos de este folleto son válidos desde el Jueves 16 al Miércoles 22 de Julio de 2026  
o hasta agotar stock. Ver precio anterior de estos productos en las góndolas del Supermercado La Anónima más cercano.


